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1905 
Todo comenzó en el pueblo 
holandés de Spakenburg. Incapaz de 
mantenerse en el mar, el pescador 
del IJsselmeer Aart de Graaf decidió 
ganarse la vida en tierra firme. Abrió 
una pequeña panadería en el corazón 
de Spakenburg.

2023 
Experto en panadería en la tienda 
De Graaf Bakeries es un moderno 
especialista en panadería que 
siempre está innovando mientras 
mantiene sus raíces en las 
tradiciones centenarias de la 
panadería.
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SOBRE NOSOTROS
Con una trayectoria de más de tres décadas, De Graaf Bakeries se ha convertido en el 
especialista en panaderías para el sector profesional y minorista.

Ofrecemos una amplia variedad variedad de auténticos productos American bakery 
en todas las solucionesen todas las soluciones de envasado imaginables. Además de 
nuestras galletas premium y pasteles americanos, ofrecemos un programa de gestión 
de categorías completo y brindamos un servicio integral para nuestros clientes. Cada 
año, nuestros especialistas en panadería diseñan y desarrollan alrededor de 20 nuevos 
productos innovadores que encuentran su camino en el mercado europeo. En marzo 
de 2021, fuimos los primeros en Europa en introducir una gama de galletas originales 
premium de la marca Mars®.

La última adquisición en 2021 nos brinda la oportunidad de hacer que su oferta de 
repostería estadounidense para sus clientes sea más completa.

Investigación y Desarrollo
Desde el ingrediente hasta el producto

TUS BENEFICIOS
√ Productos de alta calidad que los consumidores adoran 

√ Consultoría de gestión de categorías

√ Precios competitivos

√ Servicio al cliente excepcional

Certificaciones

“Como especialistas en panadería, nos 

esforzamos por ofrecer siempre siempre 

las mejores innovadoras sensaciones tanto 

en snacks dulces como salados.”

NUESTRO COMPROMISO 

Análisis de 
mercado y 
tendencias

Alineación con 
la demanda del 

cliente

Desarrollo de 
sabor y textura

Fabricación 
de producto 
terminado

Higher level

EMPRENDIMIENTO SOSTENIBLE
Con menos de 7 años para lograr los Objetivos 
de Desarrollo Sostenible de las Naciones Unidas 
en 2030, todavía hay mucho por hacer. Estamos 
asumiendo la responsabilidad y haciendo nuestra 
parte, centrándonos en cinco pilares. Escanea el 
código QR y échales un vistazo.

https://www.degraafbakeries.com/es/sobre-nosotros/
https://www.degraafbakeries.com/es/durabilidad/


AMERICAN BAKERY
De Graaf Bakeries, el especialista en American cookies, 
cookies brandeadas con Mars®, brownies, trozos de pastel 
y cheesecakes.

GALLETAS DE NUEZ CON CHISPAS DE 
CHOCOLATE
art. 071117
bake-off
130 gramos | 50 uds/caja | 88 caja/paleta

descongelar precalentar
temperatura del 

horno
tiempo de 
horneado

vapor

art. Descripción

Galletas de nuez con 
chispas de chocolate 0 min. 190˚C 165˚C 22 min. cerrada

NEW YORK COOKIES

Galletas de nuez con chispas de chocolate

¡Inspirados en la galleta número 1 de New York, desarrollamos esta experiencia de 
galleta rica y de gran tamaño!

La combinación de auténtico chocolate belga, auténtica mantequilla y nueces hace 
que esta novedad sea el antojo definitivo para los amantes de las galletas. Indulgencia 
crujiente y sabrosa. Preferiblemente consumir directamente del horno. ¡Disfrutar!

071117

Instrucciones de 
horneado
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https://www.degraafbakeries.com/es/productos/american-cookies/


AMERICAN COOKIES

Nuestra gama de American cookies se basa en famosas recetas originales 
estadounidenses. Crujientes por fuera y tiernas por dentro, estas son galletas tal como 
deben ser. Nuestras galletas son un éxito comprobado tanto en el sector minorista 
como en el de servicios de alimentación, y pueden suministrarse listas para hornear o 
completamente horneadas. Disponibles en calidad certificada por Rainforest Alliance 
(UTZ) (si es aplicable). Nuestras American cookies vienen en una variedad de sabores y 
tamaños. De Graaf Bakeries es su especialista en American cookies.

Estilo casero 

Estas galletas parecen recién sacadas 
de tu propia cocina. Son más grandes 
y llenas de trozos que las American 
cookies tradicionales, y están cargadas 
de los ingredientes más sabrosos. Estas 
galletas tienen una textura extra tierna. 

Estilo American

Estas cookies de estilo Americano 
son planas y tienen una 
consistencia suave. Son crujientes 
por fuera y tienen la textura 
característica de las American 
cookies.

Elige tu estilo
¿Cuál prefieres: nuestras 
galletas extra gruesas 
de estilo casero, galletas 
rellenas o galletas 
al estilo auténtico 
estadounidense?

Filled cookies

Nuestras Filled cookies (galletas rellenas) 
prometen una explosión de deleite 
cremoso con cada mordisco. Envueltas en 
un crujido perfecto, estas cookies ofrecen 
una irresistible mezcla de delicioso 
sabor. El relleno es lujosamente cremoso, 
asegurando una experiencia de disfrute 
sin ningún desorden. Al dar un mordisco, 
el interior húmedo fluye suavemente 
desde el centro.
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https://www.degraafbakeries.com/es/productos/american-cookies/


CHOCOLATE CHUNK COOKIE
art. 01568
bake-off
110 gramos | 60 uds/caja | 88 caja/paleta

WHITE CHOCOLATE & 
MACADAMIA NUT COOKIE
art. no. 08385
bake-off
110 gramos | 60 uds/caja | 88 caja/paleta

TRIPLE CHOCOLATE COOKIE
art. no. 50050
bake-off
110 gramos | 60 uds/caja | 88 caja/pallet

EspecialesTradicional

OATMEAL-CRANBERRY COOKIE
art. 00631
bake-off
110 gramos | 60 uds/caja | 88 caja/paleta

HONEY-RAISIN-NUT COOKIE
art. 79102
bake-off
110 gramos | uds/caja | 88 caja/paleta

De temporadaAvena

CHRISTMAS COOKIE
art. 070891
bake-off
80 gramos | 60 uds/caja | 88 caja/paleta

Estilo casero:
Estas cookies parecen recién salidas de tu propia 
cocina. Son más grandes y más llenas de trozos 
que las American cookies tradicionales y están 
cargadas con los ingredientes más sabrosos. 
Estas cookies tienen una textura extra masticable.

PEANUT BUTTER COOKIE
art. 02141
bake-off
85 gramos | 60 uds/caja | 88 caja/paleta

AMERICAN COOKIES
Estilo casero 
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descongelar precalentar
temperatura del 

horno
tiempo de 
horneado

vapor

Estas instrucciones de hornea-
do son aplicables a todos los 
productos Homestyle tradicion-
ales, especiales, de avena y de 
temporada. 0 min. 190˚C 160˚C 15 min. cerrada

Instrucciones de 
horneado

https://www.degraafbakeries.com/es/productos/american-cookies/


AMERICAN COOKIES
American style 
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CHOCOLATE CHUNK COOKIE
art. 070024
descongelar y servir
75 gramos | 48 uds/caja | 120 caja/paleta

WHITE CHOCOLATE & 
MACADAMIA NUT COOKIE
art. 070837
descongelar y servir
75 gramos | 48 uds/caja | 120 caja/paleta

TRIPLE CHOCOLATE COOKIE
art. 070023
descongelar y servir
75 gramos | 48 uds/caja | 120 caja/paleta

Descongelar y servir

MINI CHOCOLATE CHUNK COOKIE
art. 071389
descongelar y servir
22 gramos | 120 uds/caja | 128 caja/paleta

COFFEE COOKIE
art. 070575
bake-off
80 gramos | 100 uds/caja | 88 caja/paleta

Bake-off

MINI WHITE CHOCOLATE & 
MACADAMIA NUT COOKIE
art. 071386
descongelar y servir
22 gramos | 120 uds/caja | 128 caja/paleta

MINI DOUBLE CHOCOLATE COOKIE 
art. 071388
descongelar y servir
22 gramos | 120 uds/caja | 128 caja/paleta

CHOCOLATE CHUNK COOKIE
art. 01427
bake-off
80 gramos | 100 uds/caja | 88 caja/paleta

TRIPLE CHOCOLATE COOKIE
art. 01429
bake-off
80 gramos | 100 uds/caja | 88 caja/paleta

WHITE CHOCOLATE & 
MACADAMIA NUT COOKIE
art. 01428
bake-off
80 gramos | 100 uds/caja | 88 caja/paleta

Mini American cookies:
Las Mini American cookies están disponibles 
en tres deliciosos sabores: Chocolate Chunk, 
Doble Chocolate y Macadamia con Chocolate 
Blanco. Con chocolate de fuentes sostenibles 
y certificado por Rainforest Alliance (UTZ); 
obtenido de agricultores con pasión por las 
personas y el medio ambiente.

https://www.degraafbakeries.com/es/productos/american-cookies/


Bake-off

AMERICAN COOKIES
American style 

ALL-BUTTER OATMEAL-CRANBERRY 
COOKIE
art. 01699
bake-off
80 gramos | 100 uds/caja | 88 caja/paleta

WHITE CHOCOLATE & 
RASPBERRY COOKIE
art. 01594
bake-off
80 gramos | 80 uds/caja | 88 caja/paleta

CHOCO CHUNK CRUNCHY COOKIE
art. 074139
bake-off
85 gramos | 55 uds/caja | 120 caja/paleta

Filled cookies: ¡Una explosión 
de sabores cremosos!
Nuestras galletas rellenas prometen una explosión 
de deleite cremoso con cada bocado. Envueltas 
en un crujido perfecto, estas galletas ofrecen 
una irresistible mezcla de delicias pegajosas. El 
relleno es lujosamente cremoso, asegurando una 
experiencia deliciosa sin ningún desorden. Al dar 
un mordisco, el interior húmedo fluye suavemente 
desde el centro. ¡Un solo bocado es suficiente para 
enamorarse

RED VELVET COOKIE
art. 071315
bake-off
80 gramos | 60 uds/caja | 88 caja/paleta

Filled cookies

RED VELVET - SOFT CHEESECAKE COOKIE
art. 074140
bake-off
85 gramos | 55 uds/caja | 120 caja/paleta

DOUBLE CHOCOLATE - SALTED CARAMEL
COOKIE
art. 074141
bake-off
85 gramos | 55 uds/caja | 120 caja/paleta
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descongelar precalentar
temperatura del 

horno
tiempo de 
horneado

vapor

Instrucciones de horneado para 
Filled cookies

30 min. 190˚C 160˚C 15 min. cerrada

Instrucciones de horneadodescongelar precalentar
temperatura del 

horno
tiempo de 
horneado

vapor

Estas instrucciones de 
horneado se aplican a todos los 
productos de estilo tradicion-
al American style especial 
American (excluyendo las Mini 
American cookies). 0 min. 190˚C 160˚C 15 min. cerrada

Instrucciones de 
horneado

https://www.degraafbakeries.com/es/productos/american-cookies/


COOKIES DE LA MARCA MARS®

En los cuatro sabores de chocolate más populares: 
TWIX®, SNICKERS®, M&M’S Peanut® y M&M’S Choco®.
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Cookies de la marca Mars®
¿Quién no ama la deliciosa bondad 
chocolatosa de M&M’s®, SNICKERS® y 
las barras y caramelos TWIX®? De Graaf 
Bakeries presenta 4 nuevas y exclusivas 
galletas de estilo estadounidense con los 
sabores favoritos de Mars®.

Las marcas M&M’s®, SNICKERS® y TWIX® se utilizan con licencia.

M&M’S® CHOCOLATE COOKIE
art. 073104
descongelar y servir 
45 gramos por CE
24 CE/caja | 176 caja/paleta

SNICKERS® COOKIE
art. 073102
descongelar y servir 
45 gramos por CE
24 CE/caja | 176 caja/paleta

Cookies de la marca Mars® 

M&M’S® PEANUT COOKIE
art. 073103 
descongelar y servir 
45 gramos por CE
24 CE/caja | 176 caja/paleta

TWIX® COOKIE
art. 073100
descongelar y servir 
45 gramos por CE
24 CE/caja | 176 caja/paleta

Las marcas M&M’s®, SNICKERS® y TWIX® se utilizan bajo licencia.

descongelar precalentar
temperatura del 

horno
tiempo de 
horneado

vapor

Estas instrucciones de hornea-
do son aplicables a todas las 
Mars® cookies.

30 min. - - - -

MARS®-BRANDED COOKIES
M&M’S® SNICKERS® TWIX® 

DISPONIBLE EN NUEVOS PAQUETES: ¡PARA 1 GALLETA!

Instrucciones de 
horneado
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M&M’S® CHOCOLATE COOKIE
art. 070477F
bake-off 
2x50 gramos por CE 
76 CE/caja | 80 caja/paleta

SNICKERS® COOKIE
art. 070478F
bake-off 
2x50 gramos por CE 
76 CE/caja | 80 caja/paleta

Cookies de la marca Mars® 

M&M’S® PEANUT COOKIE
art. 071082F 
bake-off 
2x50 gramos por CE 
76 CE/caja | 80 caja/paleta

TWIX® COOKIE
art. 070479F
bake-off 
2x50 gramos por CE 
76 CE/caja | 80 caja/paleta

Las marcas M&M’s®, SNICKERS® y TWIX® se utilizan bajo licencia.

descongelar precalentar
temperatura del 

horno
tiempo de 
horneado

vapor

Estas instrucciones de hornea-
do son aplicables a todas las 
Mars® cookies.

0 min. 190˚C 160˚C 15 min. cerrada

MARS®-BRANDED COOKIES
M&M’S® SNICKERS® TWIX® 

Instrucciones de 
horneado
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CAKE BARS, CHEESECAKES & BROWNIES
Este segmento premium, perfecto para Instagram, 
se dirige a consumidores que buscan un capricho 
decadente.
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Cake bars

AMERICAN BAKERY
Cake bars & brownies 

  

PEANUT BUTTER CAKE BAR
art. 073022
descongelar | 85 gramos | 3 sheets/box 
24 uds/bandeja | 72 uds/caja| 80 caja/paleta

ROCKY ROAD BROWNIE 
art. 82004
descongelar | 55 gramos | 3 sheets/box 
36 uds/bandeja | 108 uds/caja | 80 caja/paleta

PINKY PIE BROWNIE
art. 82005
descongelar| 75 gramos | 3 sheets/box 
24 uds/bandeja | 72 uds/caja | 80 caja/paleta

Cake bars

DELUXE NUT BROWNIE
art. 82002
descongelar | 55 gramos | 3 sheets/box 
36 uds/bandeja | 108 uds/caja | 80 caja/paleta

COOKIES & CREAM BROWNIE
art. 82003
descongelar | 85 gramos | 3 sheets/box 
24 uds/bandeja | 72 uds/caja | 80 caja/paleta

AMERICAN BAKERY
Cake bars & brownies 

PRE-CORTADO

CHOCOLATE COCONUT CAKE BAR
art. 82006
descongelar | 95 gramos | 3 sheets/box 
24 uds/bandeja | 72 uds/caja | 80 caja/paleta

RED VELVET CAKE BAR 
art. 82008
descongelar | 80 gramos | 3 sheets/box 
24 uds/bandeja | 72 uds/caja | 80 caja/paleta

VANILLA CHERRY CAKE BAR 
art. 82010
descongelar | 80 gramos | 3 sheets/box 
24 uds/bandeja | 72 uds/caja | 80 caja/paleta

CARROT CAKE BAR
art. 82007
descongelar | 90 gramos | 3 sheets/box 
24 uds/bandeja | 72 uds/caja | 80 caja/paleta

BANANA CHOCOLATE CAKE BAR
art. 82009
descongelar | 85 gramos | 3 sheets/box 
24 uds/bandeja | 72 uds/caja | 80 caja/paleta

PECAN BROWNIE
art. 82018
descongelar | 55 gramos | 3 sheets/box 
36 uds/bandeja | 108 uds/caja | 80 caja/paleta

* El peso por barrita de pastel es indicativo debido a la distribución del adorno. 2524 degraafbakeries.com your in-store bakery specialist

https://www.degraafbakeries.com/es/productos/american-bakery/cakebars-brownies/


APPLE CRUMB CAKE 
art. 82015
descongelar y servir
300 gramos | 14 uds/caja | 60 caja/paleta

CUSTARD CRUMB CAKE
art. 82014
descongelar y servir
300 gramos | 14 uds/caja | 60 caja/paleta

CHERRY CRUMB CAKE
art. 82016
descongelar y servir
300 gramos | 14 uds/caja | 60 caja/paleta

Pastel de migas 

POPPYSEED CRUMB CAKE
art. 074008
descongelar y servir
300 gramos | 14 uds/caja | 60 caja/paleta

AMERICAN BAKERY
Cakes & cheesecakes 

CHEESECAKE CARAMEL DELUXE
art. 82012
descongelar y servir
1450 gramos | 48 uds/caja | 40 caja/paleta

Cheesecakes

Cheesecakes
El Cheesecake puede ser el pastel más irresistible de 
todos.

Ya sea porque elijas la versión deluxe con caramelo o 
el estilo Nueva York, el pastel de queso es simplemente 
increïble.

Un delicioso y cremoso relleno de queso crema en 
diferentes sabores combinado con una base de galleta 
los convierte en un éxito sin ninguna duda.

CHEESECAKE CHOCO DELUXE
art. 82013
descongelar y servir
1450 gramos | 48 uds/caja | 40 caja/paleta 

CHEESECAKE NEW YORK
art. 82019 
descongelar y servir
1400 gramos | 48 uds/caja | 40 caja/paleta
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LEMON-FUDGE CAKE SLICES
art. 01770
descongelar y servir  
110 gramos | 45 uds/caja | 128 caja/paleta

CHOCOLATE-FUDGE CAKE SLICES
art. 01499
descongelar y servir 
110 gramos | 45 uds/caja | 128 caja/paleta 

AMERICAN BAKERY
Cake slices

BANANA BREAD SLICES
art. 01497
descongelar y servir  
75 gramos | 45 uds/caja | 128 caja/paleta

VEGAN LEMON-POPPYSEED FUDGE 
CAKE SLICES
art. 074038
descongelar y servir  
100 gramos | 45 uds/caja | 128 caja/paleta

CARROT FUDGE CAKE SLICES
art. 072814
descongelar y servir
100 gramos | 45 uds/caja | 128 caja/paleta

NEW

NUEVO

NUEVO
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APERITIVOS DULCES DE HOJALDRE
El pastel tradicionalmente neerlandés en esta 
categoría debe ser el ‘appelflap’ o ‘pastel de manzana’. 
Relleno con las mejores manzanas y pasas dulces.
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APERITIVOS DULCES DE HOJALDRE
 
Utilizamos hojaldre de la más alta calidad hecho con mantequilla de verdad y lo 
combinamos con una amplia variedad de rellenos de frutas frescas, afinando con un 
toque de azúcar glas, para ofrecer un sabor y crujido inigualables. También disponibles 
en versiones con margarina.

Elaboramos la masa utilizando diferentes técnicas: la tradicional masa holandesa o la 
única y aireada masa francesa.

Especialidad 
El pastel tradicionalmente 
neerlandés en esta categoría 
debe ser el ‘appelflap’ o ‘pastel 
de manzana’. Relleno con las 
mejores manzanas y pasas dulces, 
y también disponible en una 
variante con margarina.

Rollos de hojaldre
Nuestros rollos de hojaldre con 
varios rellenos harán que tus 
papilas gustativas den vueltas. 
El crujiente exterior y el interior 
frutal combinan un delicioso giro 
que es perfecto con el café.

Bollos trenzados
Estos elegantes bollos trenzados 
lucen tan bien como saben. 
Envueltos alrededor de diferentes 
y deliciosos rellenos, están 
espolvoreados con hojuelas de 
almendra o azúcar glas.

Panadería certificada
De Graaf Bakeries ha sido consistentemente 
certificado en el Nivel Superior de IFS durante 
años, proporcionando la mejor garantía de 
seguridad alimentaria y calidad del producto. 
También estamos certificados bajo los estándares 
de Better Life y Rainforest Alliance (conocido 
como UTZ) para la sostenibilidad del producto, el 
bienestar animal y el comercio justo.
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EMPANADA DE CEREZA DE MANTEQUILLA 
art. 10523
bake-off
120 gramos | 40 uds/caja | 120 caja/paleta

Empanadas de frutas

EMPANADA DE ALBARICOQUE DE 
MANTEQUILLA  
art. 10524
bake-off
120 gramos | 40 uds/caja | 120 caja/paleta

EMPANADA DE MANZANA DE MANTE-
QUILLA DOBLADO TRADICIONALMENTE 
art. 10540
bake-off
130 gramos | 40 uds/caja | 120 caja/paleta

REPOSTERÍA DULCE 
Especialidades

EMPANADA DE MANZANA MARGARINA
art. 10575
bake-off
130 gramos | 40 uds/caja | 120 caja/paleta

MINI EMPANADA DE MANZANA 
MANTEQUILLA 
art. 589631
bake-off
40 gramos | 110 uds/caja | 88 caja/paleta

ROLLO DE VAINILLA
art. 10647N
bake-off
100 gramos | 70 uds/caja | 104 caja/paleta
También disponible en versión 100% a base de 
plantas.

Especialidades de repostería 

BOLLO DE ALMENDRA DE MANTEQUILLA
art. 10590N
bake-off
100 gramos | 56 uds/caja | 120 caja/paleta

descongelar precalentar
temperatura del 

horno
tiempo de 
horneado

vapor

art. Descripción

10540
589631
10575 
10524
10523
074211

Emp. de manzana m.
Mini emp. de manz. m
Emp. de manz. mar.
Emp. de albaric. m.
Emp. de cereza m.
Emp. de manza à 
base de plantas

45 min. 220˚C 185˚C 25 min. abrir

10647N
10590N
10585

Rollo de vanilla
Bollo de alm. man.
Hojaldres de man.

30 min. 210˚C 180˚C 25 min. abrir

 
HOJALDRES DE MANZANA 
art. 10585
bake-off
50 gramos | 60 uds/caja | 120 caja/paleta

Instrucciones de 
horneadoEMPANADA DE MANZA 

À BASE DE PLANTAS 
art. 074211
bake-off
130 gramos | 40 uds/caja | 88 caja/paleta

3534 degraafbakeries.com your in-store bakery specialist

https://www.degraafbakeries.com/es/productos/aperitivos-de-hojaldre/aperitivos-dulces-de-hojaldre/


APERITIVOS DE HOJALDRE SALADOS
¡La combinación de hojaldre crujiente con un relleno 
salado es un verdadero placer!
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APERITIVOS DE HOJALDRE SALADOS
 
La combinación de hojaldre crujiente con un relleno salado es un verdadero placer. 
Nuestra gama de aperitivos salados cuenta con muchas variaciones deliciosas. Prueba 
nuestras nuevas soluciones veganas y a base de plantas para el consumidor con dichas 
preferencias que ya no tiene que comprometerse con el sabor. Como nuestro aperitivo a 
base de plantas Violife con un ingrediente holandés bien conocido: sabor a queso Gouda.  
O disfruta de otros aperitivos fáciles de comer y para llevar.

Especialidad 
Un rollo crujiente de hojaldre 
relleno de queso holandés es un 
aperitivo favorito para el almuerzo 
o entre comidas.

Frikandel a base de 
plantas 
De Graaf Bakeries lanza el primer 
sándwich de frikandel a base de 
plantas con un mejor Nutri-Score. 
¡Oficialmente premiado por los 
consumidores neerlandeses como 
el Mejor producto del año 2022-
2023 en su categoría!

Hojaldre a base de 
plantas de Violife 
sabor gouda 
¡El pastel de queso a base de 
plantas de Violife supera todas las 
expectativas y fue votado como la 
Mejor Introducción de 2021 por las 
Tiendas Fuera del Hogar!

Nuevos conceptos 
El Laboratorio de Panadería es 
el corazón de nuestro negocio. 
Aquí, nuestros panaderos 
ponen su amor y pasión por el 
oficio en la creación de las más 
finas y sabrosas sensaciones 
de aperitivos artesanales 
dulces y salados, teniendo en 
cuenta los deseos de nuestros 
clientes.
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ROLLO DE QUESO
art. 51034
bake-off
100 gramos | 50 uds/caja | 88 caja/paleta

PANECILLOS RELLENOS DE SALCHICHA  
AL CURRY 
art. 070475
bake-off
150 gramos | 42 uds/caja | 88 caja/paleta

Sabores europeos

ROLLO DE QUESO PREMIUM DE 
MANTEQUILLA 
art. 20627
bake-off
135 gramos | 40 uds/caja | 120 caja/paleta

PASTELERÍA SALADA
Especialidades

APERITIVO DE HOT DOG DE LUJO
art. 070857
bake-off
120 gramos | 40 uds/caja | 88 caja/paleta

ROLLO DE SALCHICHA
art. 07482
bake-off
110 gramos | 60 uds/caja | 88 caja/paleta

ROLLO DE SALCHICHA  
A BASE DE PLANTAS
art. 073301
bake-off
110 gramos | 60 uds/caja | 88 caja/paleta

ROLLO DE FRIKANDEL 
A BASE DE PLANTAS 
art. 073077
bake-off
130 gramos | 50 uds/caja | 88 caja/paleta

Aperitivos a base de plantas

HOJALDRE A BASE DE PLANTAS 
DE VIOLIFE SABOR GOUDA
art. 071358 
bake-off 
105 gramos | 50 uds/caja | 88 caja/paleta

NEW

APERITIVOS A BASE DE PLANTAS
Visión general

ROLLO DE SALCHICHA DE YACA  
DE ROOTZZ 
art. 074084
bake-off
105 gramos | 50 uds/caja | 88 caja/paleta

NEW

NUEVO

NUEVO
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APERITIVOS A BASE DE PLANTAS
Snack rolls

descongelar precalentar
temperatura 

del horno
tiempo de 
horneado

vapor

art. Descripción

 
51034 
20627 
70475 
70857

SPECIALITIES 
Rollo de queso 
Rollo de queso prem. 
Salchicha al curry 
Hot dog de lujo

30 min. 210˚C 180˚C 25 min. cerrada

70464 Hot dog snack 30 min. 220˚C 200˚C 12 min. cerrada

07482 Rollo de salchicha 30 min 200˚C 185˚C 12 min 30 sec. vapor

073301

A BASE DE 
PLANTAS SNACKS 
Rollo de salchicha

30 min 210˚C 190˚C 25 min cerrada

073077 Rollo de Frikandell 30 min 210˚C 180˚C 25 min cerrada

071358 Violife 30 min 210˚C 180˚C 25 min abrir

074084 Rootzz sausage roll 100-120 min 170˚C
10 min. 140˚C 

+ 15 min. 
25 min

10 min. cerrada 
+ 15 min. abrir

 
074294
074293
074328
074329
074295
074285

SNACK ROLLS
Pizza margherita
Soft börek roll
Kebab roll
Mexican burrito roll
Teriyaki roll
Currysausage roll

0 min. 210˚C 
180˚C + 1 min. 
250 ml vapor

 

12 min.
12 min. cerrada 
+ 2 min. abrir

Instrucciones de 
horneadoPIZZA MARGHERITA ROLL

art. 074294
bake-off
105 gramos | 50 uds/caja
104 caja/paleta

KEBAB ROLL
art. 074328
bake-off
100 gramos | 50 uds/caja
104 caja/paleta

SOFT BÖREK ROLL
art. 074293
bake-off
100 gramos | 50 uds/caja
104 caja/paleta

MEXICAN BURRITO ROLL
art. 074329
bake-off
100 gramos | 50 uds/caja
104 caja/paleta

TERIYAKI ROLL
art. 074295
bake-off
105 gramos | 50 uds/caja
104 caja/paleta

CURRYSAUSAGE ROLL 
art. 074285
bake-off
110 gramos | 50 uds/caja
104 caja/paleta

Mismo sabor, 
sin compromisos

PASTELERÍA SALADA 
Instrucciones de horneado 

Snack rolls a base de plantas
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CONTÁCTENOS

¿Tienes alguna pregunta o idea?  
¡Contáctanos!

4544 degraafbakeries.com your in-store bakery specialist



CONTÁCTENOS
Estamos encantados de ayudar

46 degraafbakeries.com

Servicio al Cliente

Nuestros gerentes de cuentas

 +31 (0)88 0242100  |   customerservice@degraafbakeries.nl

Nouscha 
Schuring
Líder del equipo de 
servicio al cliente

Danine 
van de Geest
Empleado de  
pedidos y asistencia

Denise
Rietvelt
Empleado de  
servicio al cliente

Nelleke 
van Heusden
Empleado de  
pedidos y asistencia

Patrick 
de Cauwer
Salesmanager en Francia

 +32 478 94 89 91 
p.decauwer@degraafbakeries.com

Marry Berkhout-
de Koning
Gerente de grupo de 
cuentas

 +31 (0)88 024 2109

Frank 
Cornelissen
Gerente de grupo de 
cuentas 

 +31 (0)88 024 2114

Dick
Broer
Gestor de cuentas 
clave

 +31 (0)88 024 2111

Gryanne
de Graaf
Empleado de  
servicio al cliente

Jan
Mesman
Gerente comercial 
exportación

 +31 (0)6 2290 2415

Jeff
Estié
Gestor de cuentas 
clave

 +31 (0)6 4500 2176

Andreas 
Dienbergc
Salesmanager Alemania

 +49-172-5258689
a.dienberg@degraafbakeries.de

Tom
De Graaf
Gerente de 
cuentas

 +31 (0)6 5119 1118

Jacques 
van Diermen
Director Comercial 
BeNeLux 

 +31 (0)88 024 2108

Katja
Assen
Empleado de servicio al 
cliente de exportación
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De Graaf Bakeries 

Experto en panadería en la tienda

2023 surtido
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